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A differenza del 2018, l’annata 2019 è iniziata a rilento a causa del protrarsi della 

stagione invernale fino al mese di febbraio, con conseguente ritardo di quella 

primaverile che ha visto poi sensibili cali di temperature e abbondanti piogge nel mese 

di Aprile.    

Questo è stato causa di un avvio a rilento della ripresa vegetativa e un 

notevole accumulo idrico nel suolo. Il tempo instabile con temperature medie non 

elevate è proseguito per tutto il mese di maggio confermando un posticipo di circa due 

settimane rispetto all’andamento vegetativo degli ultimi anni, ma in linea con un 

andamento più tradizionale. Con l’arrivo del caldo nel mese di giugno e l’abbondante 

disponibilità idrica del suolo, ci sono state le condizioni per un rapido sviluppo 

vegetativo ma si sono anche create le condizioni ideali per l’insorgere di forti attacchi 

fungini. Tutto questo ha creato non pochi problemi per i viticoltori che hanno dovuto 

fronteggiare improvvisamente una grande mole di lavoro per la gestione del vigneto e 

contemporaneamente hanno dovuto fronteggiare il pericolo di insorgenza di malattie 

fungine (Peronospora e Oidio). I periodi più caldi della stagione si sono registrati tra 

l’ultima settimana di giugno e la prima di luglio, e poi di nuovo al termine del mese di 

luglio con forti ondate di calore. La parte restante della stagione estiva è trascorsa 

all’insegna di un clima mite con precipitazioni sporadiche. Il mese di settembre è 

iniziato con l’unico fenomeno grandinigeno registrato in Langa: il 5 infatti si è abbattuto 

sui vigneti ormai in fase avanzata di maturazione, il temporale più intenso della 

stagione con abbondante grandine. I danni sono stati ingenti ma fortunatamente per 

noi non ci hanno interessato. La zona è stata circoscritta a tre aree della zona di La 

Morra, Grinzane Cavour e Serralunga. 
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Abbiamo iniziato la vendemmia l’ultima settimana di settembre con la Barbera e di 

seguito subito poi con il con il Nebbiolo dell’area Roero per la produzione del Langhe 

Nebbiolo. La vendemmia degli altri nebbioli dell’area Bussia e proseguita solo dopo il 

12 di Ottobre a più riprese per finire poi il 18 Ottobre. L’estate con picchi caldi ma con 

medie nella norma, ha consentito al Barbera di giungere a vendemmia con livelli 

fenolici ottimali, buona concentrazione alcolica ed una moderata acidità. Anche il 

Nebbiolo è risultato con buon tenore zuccherino e ottimo quadro polifenolico adatto 

ad assicurare vini di struttura con potenziali di invecchiamento molto alto ma con una 

struttura tannica più complessa rispetto al 2018. Nel complesso un Barolo in stile 

“Classico”.  
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Unlike 2018, the 2019 vintage got off to a slow start due to the continuation of the winter 
season until February, with a consequent delay in the spring one which then saw significant 
drops in temperatures and abundant rain in April. This was due to a slow start of the 
vegetative growth and a considerable accumulation of water in the soil. The unstable weather 
with low average temperatures continued throughout the month of May confirming a 
postponement of about two weeks compared to the vegetative trend of recent years, but in 
line with a more traditional trend. With the arrival of the heat in June and the abundant water 
availability of the soil, there were the conditions for a rapid vegetative development but the 
ideal conditions were also created for the onset of strong fungal attacks. All this has created 
quite a few problems for winemakers who suddenly had to face a large amount of work for 
vineyard management and at the same time they had to face the danger of the onset of 
fungal diseases (downy mildew and oidium). The hottest periods of the season were 
recorded between the last week of June and the first of July, and then again at the end of 
July with strong heat waves. The remaining part of the summer season is spent under the 
banner of a mild climate with sporadic rainfall. The month of September began with the only 
hail phenomenon recorded in the Langa: in fact, on the 5th the most intense storm of the 
season hit the vineyards now in an advanced stage of maturation with abundant hail. The 
damage was extensive but luckily for us it didn't affect us. The area was limited to three 
areas in the area of La Morra, Grinzane Cavour and Serralunga. We began the harvest in the 
last week of September with Barbera and immediately followed by Nebbiolo from the Roero 
area for the production of Langhe Nebbiolo. The harvest of the other Nebbiolo wines of the 
Bussia area continued on several occasions only after October 12th and ended on October 
18th. The summer with hot peaks but with normal averages, allowed the Barbera to reach the 
harvest with optimal phenolic levels, good alcohol concentration and moderate acidity. 
Nebbiolo also resulted in a good sugar content and an excellent polyphenolic framework 
suitable for ensuring structured wines with very high aging potential but with a more complex 
tannic structure than in 2018. Overall a "Classic" style Barolo
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